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Sophia Siemes (Marketing), Susanne Poguntke (Markteleitung) und Rike Kappler (Geschaftsleitung) stehen dort,

wo ganz MiUnster bald direkt in die Backstube schauen kann.

bibaria schaut raus,
Miinster schaut rein

TEXT UND FOTOS ULRIKE MEYWALD

Handwerk sichtbar machen: Das gelingt
der Cibaria Biovollkornbackerei mit
ihrem neuen Standort auf der Hafen-
sudseite. Das Gebaude wird zum
Spiegel der Firmenphilosophie: Liebe
zu handwerklichem Kénnen mit her-
vorragenden naturbelassenen Zutaten
und besonderen Rezepturen.

Sowohl das Material Holz als auch die Giebelform
wirken architektonisch als Vermittler zwischen

den Satteldachern der B-Side und dem zukinftigen
Flachdachgeb&ude auf der Ostseite.

MUNSTER! URBAN

Die Verbesserung der Erndhrung gepaart mit dem
Wunsch, Teil eines 0kologischen und gemein-
wohlorientierten Umbaus der Wirtschaft zu sein,
treibt die Griinderin von Cibaria Rike Kappler seit
30 Jahren an. Auf der B-Seite des Hafens befindet
sie sich mit dem Superbiomarkt und der Hafenlkd-
serei diesbeziiglich in guter Gesellschaft. Der per-
fekte Standort, denn fiir Rike Kappler war selbst-
verstandlich, dass das Handwerk innerhalb der
Stadt sichtbar bleiben musste, als sie den Ent-
schluss zur Vergroflerung fasste. ,Wir sind in den
30 Jahren immer weiter gewachsen.“ Von 210
Quadratmetern aufzuletzt etwa 900 und von vier
auf mittlerweile 70 Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter. ,Die meisten Besucher der Backstube an
der Bremer Strafle waren uiberrascht, wie weit-
ldufig das gelbe Gebdude war.“ Und jetzt also
2.200 Quadratmeter am Hafen.
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+Fur Frische und
hervorragenden
Geschmack
vermahlen wir
vorwiegend das
volle Korn auf
unseren eigenen
Steinmiihlen.”

RIKE KAPPLER

Fiir Jirka Lux vom Architekturbiiro Archplan war
entscheidend, ein Geb&dude zu schaffen, das dem
Ort gerecht wird und eine Wirkung erzielt, die
ohne Firmenschild deutlich macht: Dasist Cibaria!
Die durch die Giebelfassade angedeutete Dach-
form zweier Sheddacher vermittelt zwischen den
Sattelddchern der B-Side auf der West- und dem
zukiinftigen Flachdachgebidude auf der Ostseite.
Zwei grofle trichterféormige Einschnitte in der
dunklen Fassade markieren wesentliche Punkte
im Gebiude. ,Wenn die Backstube in den spiten
Abendstunden den Betrieb aufnimmt, sind es die-
se beiden grofdformatigen Fenster, die als erstes
leuchten®, erldutert der Architekt. Im einen sind
die Mitarbeiter der Backstube bei der Arbeit zu be-
obachten, im anderen die im Besprechungsraum.
Das Verschwimmen der Grenzen zwischen innen
und auflen ist ein Leitmotiv des Entwurfs. ,Ciba-
ria schaut raus, Munster schaut rein!“ Es ist aus-
driicklich erwiinscht, den Trichter zu betreten, um
nah an das Backstubenfenster zu gelangen, sobald
das Gebdude von der Hafenseite aus zuginglich ist.
Holz als Fassadenmaterial stand schnell fest,
weil es so gut zu den 6kologischen Vorgaben von
Cibaria passt. Wie die Giebelform vermittelt es zwi-
schen den Klinker- und Stahl-Glas-Fassaden der
umliegenden Gebiude. ,Wir wollten in jedem Fall
ein Material, das sich verandert.“ Zum Einsatz kam
dunkel lasierte heimische Douglasie aus Nieder-
sachsen, die vermutlich mit den Jahren heller wird.

MUNSTER! URBAN

Vom Café aus lasst sich die Arbeit in der Backstube
beobachten. Ab Herbst/Winter wird es eroffnet
und ist dann barrierefrei zuganglich.

,Die Kollegen freuen sich vor allem iiber die hellen
hohen Ridume®, berichtet Marketingleiterin So-
phia Siemes, wihrend sie durch die weitldufige
Backstube geht. Hier spieltim wahrsten Sinne des
Wortes die Musik. Wahrend der feine Duft geros-
teter Haselniisse, glutenfreien Brotes und fertig
gebackener Florentiner durch den Raum zieht, er-
tonen die Kldnge von Antenne Miinster. Fiirjeden
Arbeitsschrittist nun viel mehr Platz in dem U-for-
migen Weg des Getreides. Auf der Riickseite ist
gleichzeitig die Anlieferung des Getreides und die
Abholung der fertigen Backwaren. ,Das war der
einzige Nachteil dieses Grundstiicks!“, erzdhlt
Rike Kappler, ,es gibt keinen Verbindungsweg
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neben dem Gebdude zwischen Wasser-und Land-
seite.“ Im Jahr 2014 hatte sie zum ersten Mal Kon-
takt mit den Stadtwerken aufgenommen, denen
die Grundstiicke auf der Stidseite des Hafens ge-
horen. Fiir sie musste es gar kein Platz am Wasser
sein, doch als der Interessent fiir das frithere Ge-
fahrgutlager absprang, hatte sie ihren zukiinftigen
Standort gefunden. ,Im Sinne des Upcyclings ha-
ben wir dann gemeinsam mit Archplan tiberlegt
und priifen lassen, welche Teile des Gebdudes
weiter verwendet werden konnen.“ Die Brand-
winde auf der Ost- und Westseite blieben auf die-
se Weise ebenso erhalten wie das Dachtragwerk.
Das Fundament erhielt fast 80 Mikropfihle zur
statischen Verstirkung. ,So mancher hat uns fiir
verriickt erklart, aber wir haben immer schon so
gelebt und gearbeitet, Dinge zu erhalten oder wie-
der zu verwenden, wo es moglich ist.“ Auch die
Einrichtung folgt diesem Prinzip. Ein Teil der Bii-
romobel standen urspriinglich in einem Gebaude
der Lufthansa.

MUNSTER! URBAN

Flr Architekt Jirka Lux zdhlen die auffilligen
Treppenhéiuser ebenfalls zu den Mobeln. Mit ih-
rem knallgelben Farbton stehen sie wie Skulptu-
ren zwischen rauem Beton und ungestrichenen
Winden. Alles ist in allen Rdumen sichtbar: Von
den Holzwolle-Akustikplatten iber Elektroinstal-
lationen bis zu Rohrleitungen. Die Innenarchitek-
tur symbolisiert so das Biobacker-Handwerk: ehr-
liche Arbeit mit hochwertigen Rohstoffen.

Das Team Cibaria ist stolz, fiir den Umzug
nur einen einzigen Tag die Backstube geschlossen
zu haben. Noch ist nicht alles installiert am neu-
en Standort, aber die Arbeitsablaufe funktionie-
ren. Das Ladenlokal mit Bistro an der Bremer Stra-
3e bleibt bestehen. Im Herbst/Winter 2020 wird
das Café am Hafen eroffnet, zu dem alle Besucher
Uiber eine lange, behindertengerechte Rampe vom
Hafen aus gelangen. Bis dahin lisst sich die Sil-
houette vom Wasser aus geniefien. Rike Kapplers
Lieblingsansicht des Gebaudes.

Umbau statt Neubau:

Vom friheren Gefahrgutlager
blieben zwei Brandwéande,
das Dachtragwerk und das

Die farbenprachtigen Fundament stehen.

Treppen plante
Archplan wie skulp-
turale Mobel im
rauen und rohen
Industrieambiente.

Cibaria

Als Rike Kappler und Rita Umbreit
1990 die biologisch-6kologische
Vollkornbackerei Cibaria grinde-
ten, wollten sie etwas verandern:
Neben gesunder Erndhrung steht
seitdem die Stérkung der regiona-
len Oko-Landwirtschaft im Mittel-
punkt. Gestartet als reines Frauen-
team arbeiten inzwischen auch
Ménner in der Backstube und im
Verkauf. Von 70 Mitarbeiter*innen
beschaftigt Cibaria zwolf Auszubil-
dende. Das beliebteste Cibaria-
Brot ist das 7-Korn-Schrot, dessen
Rezept beider Grundsteinlegung
eingemavert wurde.

cibaria.de
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